ВОПРОСЫ К ЗАЩИТЕ
Лабораторных работ по дисциплине «Химические основы биологических процессов»

Лабораторная работа №1 и 2

1) Строение белков. 

2) Классификация протеиногенных аминокислот.

3) Виды белковых структур. 

4) Классификация белковых молекул.

5) Качественная реакция на серосодержащие аминокислоты.

6) Общая качественная реакция на пептидную связь.

7) Качественная реакция на фенилаланин.

8) Денатрурация и ренатурация белка.

9) Изоэлектрическая точка белка.

10) Функции белков в организме.

11) Транспортные белки живой клетки. 
12) G-белки. Их роль в клетке.
13) Методы разделения белков.

14) Спектрофотометрический метод определения белков Варбурга и Кристиана.

15) Спектрофотометрический метод определения белков Кэлба и Бернлора
16) Турбидиметрический метод определения белков

17) Колориметрические методы определения белков
Лабораторная работа №3 и 4
1) Структура ферментов.

2) Строение активного центра ферментов

3) Классификация ферментов.

4) Активность ферментов

5) Ферментативный катализ. Уравнение Михаэлиса-Мэнтен. Вывод.
6) Линеаризация уравнения Михаэлиса-Мэнтен. Способы нахождения параметров уравнения

7) Коферменты. Понятие и классификация.

8) Ингибиторы ферментов. Типы ингибирования.

9) Механизм и кинетика неконкурентного ингибирования

10) Механизм и кинетика конкурентного ингибирования
11) Активаторы ферментов. Типы активации

12) Температурный оптимум ферментов. Зависимость скорости ферментативной реакции от температуры.

13) Зависимость скорости ферментативной реакции от рН.

14) Методы определения скорости ферментативной реакции.
Лабораторная работа №5 и 6

1) Классификация углеводов.

2) Строение моносахаридов.

3) Строение ди- и олигосахаридов. Восстанавливающие сахара.
4) Строение полисахаридов на примере крахмала, гликогена и целлюлозы

5) Функции моносахаридов.

6) Функции олиго- и полисахаридов
7) Гидролиз полисахаридов.

8) Методы разделения углеводов.

9) Химические методы определения моно- и олигосахаридов
10) Химические методы определения полисахаридов
11) Методы выделения углеводов.

12) Спектрофотометрические методы определения углеводов.

13) Поляриметрический методы определения углеводов
Лабораторная работа 7+8

1) Структура простых жироподобных липидов.

2) Классификация липидов.

3) Амфифильный характер жиров. Мицеллообразование

4) Определение качества жиров. Число омыления.

5) Определение качества жиров. Кислотное число, число Рейхерта–Мейсля, число Поленске
6) Определение качества жиров. Йодное и перекисное число

7) Функции липидов в организме.

8) Строение липидного бислоя биомембран
9) Выделение липидов.

10) Химические методы анализа липидов.

11) Рефрактометрические методы анализа жиров
12) Хроматографические методы анализа жиров

Лабораторная работа 9

1) Азотистые основания.

2) Состав нуклеиновых кислот

3) Структура нуклеиновых кислот

4) Отличия ДНК и РНК

5) Типы РНК.

6) Функции нуклеиновых кислот.

7) Блочный метод определения структуры нуклеиновых кислот
8) ПЦР как метод определения структуры нуклеиновых кислот.
